
G´SCHEIT FEIERN Kriterien 
aus dem Green Events Steiermark Online-Maßnahmenkatalog

Mobilität & Klimaschutz

Maßnahmen zur Kommunikation

Bei der Bewerbung der Veranstaltung wird den TeilnehmerInnen die Anreise mit
öffentlichen Verkehrsmitteln oder anderen umweltfreundlichen Alternativen (z.B. Fahrrad,
Fahrgemeinschaften/Mitfahrbörsen) nahegelegt. Dies schließt die Angabe der möglichen
ÖPNV-Verbindungen und Haltestellen, Shuttledienste etc. mit ein (Homepage, Flyer).

Verpflegung & Catering

Lebensmittel & Getränke

Welche der folgenden Lebensmittel werden auf Ihrer Veranstaltung verwendet? 

Brot und/oder Gebäck

Salate

Obst (saisonal)

Gemüse

Fleisch

Wurstwaren

Geflügel

Fisch

Käse

Eier

Joghurt

Schokolade

Welche der folgenden Getränke werden auf Ihrer Veranstaltung verwendet? 

Seite 1 / 12

25.02.2025



Mineral- und/oder Tafelwasser

Bier und/oder Radler

Wein

Sekt

Spirituosen

Fruchtsäfte

Limonaden

Säfte/Limonaden aus nicht regionalem Obst/Gemüse

Kräuter- und/oder Früchtetee

Tee

Kaffee

Kakao

Milch

Milch- und/oder Kakaogetränke (auch Sojadrinks)

Generelle Aspekte bei der Ausrichtung der Veranstaltung 

Es werden Speisen angeboten, die für die Steiermark oder für die Region in der die
Veranstaltung stattfindet, typisch und charakteristisch sind.

Lebensmittel aus regionaler Produktion

Für G'SCHEIT FEIERN müssen alle verwendeten Lebensmittel zu 100% aus der Region
stammen (Ausnahme: Fairtrade Produkte!).
 

Empfohlene Catering- und Gastronomiebetriebe in der Steiermark
Regionale Lebensmittel in der Steiermark
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Für "nachhaltig gewinnen!" sollten die verwendeten Lebensmittel überwiegend aus der
Region stammen.
 

Empfohlene Catering- und Gastronomiebetriebe in der Steiermark
Regionale Lebensmittel in der Steiermark

Für das Umweltzeichen Green Events müssen mindestens zwei Lebensmittel
angeboten werden, welche aus der Region stammen.
 

Empfohlene Catering- und Gastronomiebetriebe in der Steiermark
Regionale Lebensmittel in der Steiermark

Welche der folgenden Lebensmittel Ihrer Veranstaltung stammen aus regionaler
Produktion?
 

Empfohlene Catering- und Gastronomiebetriebe in der Steiermark
Regionale Lebensmittel in der Steiermark

Alle eingesetzten Lebensmittel stammen aus regionaler Produktion.

Brot und/oder Gebäck

Salate

Obst (saisonal)

Gemüse

Fleisch

Wurstwaren

Geflügel

Fisch

Käse

Eier

Joghurt
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Lebensmittel mit zertifizierter Bioqualität

Für "nachhaltig gewinnen!" und G’SCHEIT FEIERN sollten alle verwendeten
Lebensmittel aus biologischer Produktion stammen.
 

Empfohlene Catering- und Gastronomiebetriebe in der Steiermark
Bioprodukte in der Steiermark

Welche der folgenden Lebensmittel Ihrer Veranstaltung sind zertifizierte
Bioprodukte:
 

Empfohlene Catering- und Gastronomiebetriebe in der Steiermark
Bioprodukte in der Steiermark

Alle Lebensmittel werden in zertifizierter Bioqualität verwendet. 

Brot und/oder Gebäck 

Salate 

Obst (saisonal) 

Gemüse 

Fleisch 

Wurstwaren 

Geflügel 

Fisch 

Käse 

Eier 

Milch 

Joghurt 

Getränke aus regionaler Produktion

Für G'SCHEIT FEIERN müssen alle Getränke aus regionaler Produktion stammen
(Ausnahme: Fairtrade Produkte!).
 

Empfohlene Catering- und Gastronomiebetriebe in der Steiermark
Getränke in Mehrwegverpackungen in der Steiermark
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Für "nachhaltig gewinnen! sollten alle verwendeten Getränke überwiegend aus
regionaler Produktion stammen.
 

Empfohlene Catering- und Gastronomiebetriebe in der Steiermark
Getränke in Mehrwegverpackungen in der Steiermark

Für das Umweltzeichen müssen mindestens zwei Getränke angebotenen werden,
welche in der Region produziert worden sind.
 

Empfohlene Catering- und Gastronomiebetriebe in der Steiermark
Getränke in Mehrwegverpackungen in der Steiermark

Welche der folgenden Getränke Ihrer Veranstaltung stammen aus regionaler
Produktion?
 

Empfohlene Catering- und Gastronomiebetriebe in der Steiermark
Getränke in Mehrwegverpackungen in der Steiermark

Alle Getränke stammen zu 100 Prozent aus regionaler Produktion. 

Mineral- und/oder Tafelwasser 

Bier und/oder Radler 

Wein 

Sekt 

Spirituosen 

Fruchtsäfte 

Limonaden 

Milch 

Milchgetränke 

Kräuter- und/oder Früchtetees 

Getränke mit zertifizierter Bioqualität

Alle Getränke werden in zertifizierter Bioqualität bezogen. 

Mineral- und/oder Tafelwasser 
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Bier und/oder Radler 

Wein 

Sekt 

Spirituosen 

Fruchtsäfte 

Limonaden 

Milch- und/oder Kakaogetränke (auch Sojadrinks) 

Kräuter- und/oder Früchtetees 

Tee 

Kaffee 

Tier- und Artenschutz

Bei der Beschaffung von Lebensmitteln werden folgende Aspekte des Tier- und
Artenschutzes berücksichtigt:
 

Die verwendeten Stückeier stammen zumindest von Hühnern aus Freilandhaltung. Oder es
werden keine Stückeier verwendet.

 

Die Veranstaltung verzichtet auf Meeresfische und Meeresfrüchte und verwendet
stattdessen nur regional produzierte heimische Fischarten.

 

Auf bedenkliche Lebensmittel aufgrund des Tier- und Artenschutzes wird generell
verzichtet (Scampi, Schrimps, Garnelen, Kaviar, Gänsestopfleber, Froschschenkel, etc.).

 

Fairer Handel

Alle eingesetzten Produkte stammen aus fairem Handel. 

Kaffee 

Tee 
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Kakao 

Schokolade 

Säfte/Limonaden aus nicht regionalem Obst oder Gemüse 

Maßnahmen zur Kommunikation

"Biologische und regionale Produkte" werden entsprechend gekennzeichnet (Speisekarte,
Buffetbeschreibung).

 

Beschaffung & Abfall

Maßnahmen im Bereich Beschaffung und Abfallvermeidung

Getränkebezug

Welche der nachstehenden Getränke werden ausschließlich in
Mehrweggebinden wie Fässer, Container oder Mehrwegflaschen bezogen:
 

Bezugsquellen für Getränke in Mehrweg- und Großgebinden in der Steiermark

Alle eingesetzten Getränke werden in Mehrweggebinden bezogen. 

Mineral- und/oder Tafelwasser 

Wein 

Bier und/oder Radler 

Spirituosen 

Sekt 

Fruchtsäfte 

Limonaden 

Milch 

Milch- und/oder Kakaogetränke (auch Sojadrinks) 
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Getränkeausschank

Welche der nachstehenden Getränke werden an die BesucherInnen und
TeilnehmerInnen ausschließlich in Mehrweggebinden ausgegeben oder verkauft:
 

Mehrwegbecher, Geschirrmobil und Schankequipment in der Steiermark

Alle Getränke werden in Mehrweggebinden ausgegeben. 

Mineral- und/oder Tafelwasser 

Bier und/oder Radler 

Wein 

Sekt 

Spirituosen 

Fruchtsäfte 

Limonaden 

Kräuter- und/oder Früchtetees 

Tee 

Kaffee 

Milch- und/oder Kakaogetränke (auch Sojadrinks) 

Zusätzliche Maßnahmen im Bereich Beschaffung

Für Speisen werden nur Porzellangeschirr bzw. Arcopalgeschirr (Teller, Tassen,
Schüsseln) und Metallbesteck verwendet. Wo Porzellangeschirr bzw. Arcopalgeschirr nicht
eingesetzt werden darf, kann auch waschbares Mehrwegkunststoffgeschirr eingesetzt
werden. Auch bei Getränken (z.B. Kaffee, Tee) müssen Metalllöffel oder waschbare
Kunststofflöffel verwendet werden.

 

Mehrwegbecher, Geschirrmobil und Schankequipment in der Steiermark
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Auf den Verkauf von Getränkedosen wird gänzlich verzichtet. 

Bezugsquellen für Getränke in Mehrweg- und Großgebinden in der Steiermark

Auf Kaffee-, Tee- oder sonstige Getränkeautomaten mit Einweg-Kapselsystemen und
Pads wird verzichtet.

 

Es werden nur wiederverwendbare Tischdecken eingesetzt. 

Es werden keine Portionsverpackungen verwendet (z.B. Kaffee, Tee (Ausnahme:
Teebeutel aus Papier), Zucker, Ketchup, Senf, Milch).

 

Einweg- (Wegwerf-)geschirr (Ausnahme: einfache Speisen und Mehlspeisen) und
Einwegtrinkhalme (Ausnahme: Barbereich) werden nicht verwendet.

 

Im Barbereich werden keine Einwegtrinkhalme verwendet. 

Für regionale Rohprodukte (Fleisch, Gemüse, Backwaren) werden ausschließlich
Mehrwegverpackungen (z.B. Kisten, Körbe) verwendet.

 

Für Mehrwegkunststoffbecher wird ein Pfand eingehoben. 

Auch für einfache regionale Speisen (z.B. Würstel, Pommes, Brötchen, Kastanien) werden
keine Teller aus Karton oder Papiertüten (ohne Beschichtung und ohne Aufdruck bzw. aus
Altpapier z.B. Zeitungen) verwendet.

 

Auch regionale Mehlspeisen werden nicht auf Tellern aus Karton (ohne Beschichtung und
ohne Aufdruck) mit Frischhaltefolie abgedeckt ausgegeben.

 

                                        Seite 9 / 12

http://stmk.infothek.greenevents.at/index.htm?sop=320


Werbemittel

Dekoration, Blumenschmuck, Sonstiges

Dekoration und Blumenschmuck 

Nachhaltige Dekoration und Blumenschmuck für die Steiermark

Leitsysteme, Preise, Effekte 

Nachhaltige Dekoration und Blumenschmuck für die Steiermark

Die Preise (z.B. bei Sportveranstaltungen) werden regional und aus nachwachsenden
Rohstoffen bzw. Naturmaterialien gefertigt.

 

Maßnahmen zur getrennten Abfallsammlung

Folgende Abfallarten fallen bei der Veranstaltung an: 

Restmüll 

Biogene Abfälle (wie Speisereste) 

Altspeisefett und -öl 

Altpapier und Kartonagen 

Altglas (Bunt- und Weißglas) 

Metallverpackungen (wie Dosen) 

Kunststoffverpackungen (wie Plastikflaschen) 

Sperrmüll 

Problemstoffe 

Für welche Abfallarten erfolgt im Gastronomiebereich (Küche, Schank, Bar,
Service, Backstage, etc.) eine getrennte Sammlung:
 

Alle anfallenden Abfallarten im Gastronomiebereich werden getrennt gesammelt. 

Restmüll 

Biogene Abfälle (wie Speisereste) 
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Altspeisefett und -öl 

Altpapier und Kartonagen 

Altglas (Bunt- und Weißglas) 

Metallverpackungen (wie Dosen) 

Kunststoffverpackungen (wie Plastikflaschen) 

Sperrmüll 

Problemstoffe 

Für welche Abfallarten erfolgt im BesucherInnen- und TeilnehmerInnenbereich
eine getrennte Sammlung?
 

Alle anfallenden Abfallarten im BesucherInnen- und TeilnehmerInnenbereich werden
getrennt gesammelt.

 

Restmüll 

Biogene Abfälle (wie Speisereste) 

Altpapier und Kartonagen 

Altglas (Bunt- und Weißglas) 

Metallverpackungen (wie Dosen) 

Kunststoffverpackungen (wie Plastikflaschen) 

Die bei einer Veranstaltung (inkl. Auf- und Abbau) anfallenden Abfälle werden nach den
gesetzlichen Vorgaben getrennt gesammelt und verwertet bzw. entsorgt.

 

Maßnahmen im Toilettenbereich: 

Maßnahmen zur internen und externen Kommunikation

Alle MitarbeiterInnen werden informiert und ermuntert, Abfälle zu vermeiden und nicht
vermeidbare Abfälle nach den Vorgaben der Veranstaltung getrennt zu sammeln (z.B. in
Arbeitsanweisungen).
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Die BesucherInnen/TeilnehmerInnen werden informiert und ermuntert, Abfälle zu
vermeiden und nicht vermeidbare Abfälle nach den Vorgaben der Veranstaltung getrennt
zu sammeln (z.B. Infotafeln).

 

Soziale Verantwortung

Barrierefreiheit

Alle barrierefreien Angebote werden zum frühestmöglichen Zeitpunkt an (potentielle)
TeilnehmerInnen und die Öffentlichkeit kommuniziert.

 

Kommunikation

Maßnahmen nach außen

Die Vorgaben für die Bewerbung der Initiative "G’SCHEIT FEIERN" werden eingehalten. 

Nachfolgender Text ist (in diesem Sinne) zumindest 1x während der Veranstaltung den
BesucherInnen zu vermitteln, bei mehrtägigen Veranstaltungen mindestens einmal pro Tag.
Sehr geehrte FestbesucherInnen, nachdem wir unsere Veranstaltung im Sinne des Projektes
„G´SCHEIT FEIERN“ ausrichten, darf ich Sie darüber kurz informieren.
G´SCHEIT FEIERN ist eine Initiative der A14 - Referat Abfallwirtschaft und Nachhaltigkeit des
Landes Steiermark und der steirischen Abfallwirtschaftsverbände. Wir als Veranstalter haben uns
dabei verpflichtet, nur Mehrwegverpackungen und Mehrweggeschirr zu verwenden und auf
Portionsverpackungen wie z.B. für Zucker, Ketchup oder Milch zu verzichten. Wir unterstützen damit
das Ziel des Landes Steiermark, auch bei Veranstaltungen Abfälle nach Möglichkeit zu vermeiden.
Selbstverständlich werden die trotzdem anfallenden Abfälle den gesetzlichen Vorgaben
entsprechend getrennt gesammelt und einer ordnungs-gemäßen Behandlung zugeführt. Wir bieten
Ihnen auch Produkte mit besonderer Qualität an, die vorwiegend in unserer Region produziert
wurden. Für Sie als BesucherInnen bedeutet die Teilnahme an G´SCHEIT FEIERN jedenfalls eine
gehobene Ess- und Trinkkultur und Sie leisten damit auch einen aktiven Beitrag zum Umweltschutz.

Die G’SCHEIT FEIERN Logos werden auf Plakaten, Informationsblättern und Inseraten
verwendet.

 

Das Logo wird in der zur Verfügung gestellten Version unverändert und in der vorgegebenen Größe
(angepasst an den Werbeträger) auf allen Veröffentlichungen (Plakaten, In-seraten, Eintrittskarten,
…) gedruckt. Der Abdruck des Logos darf jedoch nicht in der Sponsorzeile erfolgen.

Kostenlos zur Verfügung gestelltes „G’SCHEIT FEIERN!“ Informationsmaterial wird vom
Veranstalter/ von der Veranstalterin verwendet.

 

Im BesucherInnenbereich werden ausschließlich G’SCHEIT FEIERN Tischtücher
verwendet.
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